GATEAU A LA COMPOTE DE POMMES

1 Yatasse defarine

Y% c. athé de sel

1 c. athé de poudre a péte

1 c. athé de soda a péte

1 c. athé de noix de muscade
1 c. athé de cannelle

% c. athé de toute-épice

1 tasse de shortening (graisse crisco) on peut remplacer par de lamargarine
Y tasse de cassonade

1 ceuf

1 tasse de compote de pommes
1 tasse de raisins secs

Réserver 1 c. atable de farine pour enrober lesraisins.

Meélanger tous les ingrédients secs.

Défaire le shortening en creme; gouter graduellement |a cassonade; fouetter en mousse
légére.

Ajouter |’ ceuf; bien battre.

Ajouter les ingrédients secs en alternant avec la compote, par petites quantités, en battant
apres chaque addition jusqu’ a consistance lisse.

Incorporer lesraisins farinés.

Verser dans un moule carré de 8", graisse et tapissé ou faring; mettre au four modéré (350°F.)
de 40 a 50 minutes.

Laisser refroidir 10 minutes avant de démouler.

Carmen



